POUR DEFENDRE NOS PRODUCTEURS ET
NOTRE PATRIMOINE GASTRONOMIQUE FRANCAIS,

>
PISCICULTEURS
DE FRANCE

Les fétes de fin d'année approchent a grands pas.
Vous ferez peut-étre le choix de ce mets d'exception qu'est le caviar....

AVEC 435 TONNES DE CAVIAR « MADE IN MAIS NOTRE FILIERE FRANCAISE EST MENACEE...
FRANCE » EN 2019, L'HEXAGONE S'IMPOSE v ; ;
COMME LE 3EME PRODUCTEUR MONDIAL DE
CAVIAR, APRES LA CHINE ET L'ITALIE.
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POLITIQUES, DES ACTEURS ECON‘OMIQUES. DES
CHEFS BIEN EVIDEMMENT, MAIS EGALEMENT DE
LA GRANDE DISTRIBUTION ET DU COMMERCE DE

e PROXIMITE.
garantissant  origine, ET NOUS AVONS BESOIN, SURTOUT, DE
‘environnement et du L'ENGAGEMENT CITOYEN DES CONSOMMATEURS
FRANCAIS.

POUR CONSERVER NOTRE PATRIMOINE GASTRONOMIQUE D'EXCELLENCE, POUR GARANTIR LES MEILLEURS
PRODUITS SUR LES TABLES DE FRANCE, SOUTENEZ NOTRE FILIERE ET EXIGEZ LE CAVIAR FRANCAIS !

@ Ghislaine Arabian - Chef du restaurant Les Petites Sorciéres @ Juan Arbelaez - Chef et entrepreneur
@ Jean-Philippe Ardouin - Député @ Pierre Augé - Chef de la Maison Petit Pierre @ Stéphane Bertignac -
Chef de la Cantine duTroquet Rungis ® Yves Camdeborde - Chef de cuisine Hotel le Relais Sainf-Germain
et restaurant le Comptoir ® Stéphane Carrade - Chef 2 éfoiles du Skiff Club @ Amandine Chaignot - Cheffe
de Pouliche ® Grégory Cohen - Chef consultant @ Didier Coly - Chef exécutif du Groupe Costes
@® Christian Constant - Chef du Bistrot Constant ® Jean Coussau - Chef 2 étoiles du Relais de la Poste
@ Clémentine Coussau - Chef 2 éfoiles du Relais de la Poste @ Ariane Daguin - CEO D'Artagnan
@ Nathalie Delattre - Sénatrice de Gironde et vice-présidente du Sénat ® Babette de Roziéres - Déléguée
spéciale & la Cité de la gastronomie Région lle-deFrance @ Bruno Doucet - Chef de La Régalade
@ Julien Duboué - Chef de BO.ULOM @ Laurent Duplomb - Sénateur de la Haute-Loire Les Républicains
@® Vivien Durand - Chef étoilé du Prince Noir @ Alain Dutournier - Chef &toilé du Carré des Feuillants
@ Christian Etichebest - Chef de La Cantine duTroquet @ Alain Fontaine - Président des maiitres restaurateurs
® David Gallienne - Chef éfoilé du Jardin des Plumes @ Christophe Hay - Chef 2 &foiles de La Maison d'a Coté
® Stéphane Jego - Chef de LAmi Jean @ Yves Jégo - Ancien Minisfre Président Fondateur de la Certification
Origine France Garantie @ William Ledeuil - Chef étoilé de Ze Kitchen Galerie ® Fabrice Le Saché - Président
de Strafexio @ Périco Légasse - Rédacteur en chef de Marianne @ Dominique Loiseau - Maisons Loiseau
@ Stéphane Mejanes - Journaliste et citoyen ® Sophie Menut - Yovanovitch - Animatrice Ca Roule en Cuisine
® Flora Mikula - Chef exécutif du Groupe Millésime @ Frédéric Moncany de Saint-Aignan - Président du Cluster
Maritime Frangais @ Pascal Mousset - Président du GNI lle-de-France @ Gilles Pudlowski - Journaliste
@ Stéphane Rotenberg - Animateur de I'émission Top Chef ® Michel Roth - MOF, Chef éfoilé, Chef Terroirs
de Lorraine Mefz @ Alain Rousset - Président région Nouvelle Aquitaine @ Michel Sarran - Chef 2 éfoiles du restaurant
Michel Sarran @ Bruno Verjus - Chef éfoilé de Table @ Sylvestre Wahid - Chef 2 étoiles de I'Hotel Les Grandes Alpes




